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Пояснительная записка
    В последнее время в системе школьного образования произошли существенные изменения, одним из которых является переход к вариативному обучению.  Вариативное обучение обуславливает право человека на свободный выбор овладения уровнем содержания предмета и путей его достижения. Одним из аспектов вариативного обучения являются учебные практики, цель которых -  формирование и развитие конкретных умений и навыков, позволяющих применять имеющиеся знания. 
Предлагаемый курс актуален тем, что способствует расширению предметного материала,  ориентирует учащихся в выборе будущего профиля или индивидуальной траектории обучения, на   возможную  область будущей профессиональной   деятельности.   
 В основу программы курса    «Профессия лаборант»  заложены идеи самопознания и самореализации учащихся  на основе практико-ориентированной  деятельности: формирования практических умений и навыков, показ практического применения полученных знаний.
 На занятиях используются практические методы: химический эксперимент, наблюдение, описание. Данные методы способствуют формированию  метапредметных УУД. 
В содержании курса чётко прослеживаются межпредметные  связи с математикой, физикой, биологией.
Характерными признаками  курса   являются краткосрочность (4 часа);  деятельностный  режим.  
Цель курса: расширить знания отдельных тем  химии путем погружения в профессию лаборанта

 Задачи:
· Расширить программные знания в области химии по теме «Знакомство с лабораторным оборудованием» и «Свойства веществ»
· Помочь учащимся определиться с выбором профиля на старшей ступени обучения

· Готовить учащихся к осознанному выбору профессии в соответствии с личностными особенностями и склонностями
· Формировать навыки самоорганизации своей деятельности (находить и анализировать информацию в литературе и   Интернете)
Особенности курса:

· Компактность   (рассчитан на 4 часа, и может проводиться в любой временной отрезок учебного года)

· Мобильность (может быть воспроизведен  многократно отдельно для каждого класса)

· Практическая направленность (каждое занятие помимо теоретических сведений содержит практическую работу)

· Межпредметность (отражает связь химии с различными науками и отраслями деятельности человека)
· Метапредметность - содержание предлагаемых заданий направлено на 

формирование  навыков смыслового чтения, учебного сотрудничества, 
планирования работы.  
Содержание и методы раскрытия материала учитывают возрастные и типологические особенности учащихся.
Методическое обеспечение программы составляют учебники химии различных авторов (см. список литературы); планы проведения практических работ, разработанные учителем; индивидуальные задания к предлагаемым работам, ресурсы Интернет: http://www.proforientator.ru/ и http://dschool3.edusite.ru/profzentr/profindex.html.

Основными  формами работы учащихся являются  анализ теоретической информации, наблюдение за химическим экспериментом, его проведение, описание и анализ полученных результатов,  оформление листа наблюдений.
Формы организации деятельности учащихся - индивидуальная и групповая. 
Система  оценивания -  безотметочная. 

Диагностическая часть  

Оценка выполнения работы
ПРАКТИЧЕСКАЯ ЦЕЛЬ -   научатся   определять качество молока.   ПРОДУКТ – таблица с полученными данными и экспертным заключением

 Сформированность   умений  оценивается   по следующим критериям:

· соблюдение технологии анализа, указанного в методичке (работа проведена без ошибок, работа проведена с ошибками);
· ведение протокола эксперимента в форме заполнения  предложенной таблицы (соответствие образцу, несоответствие образцу, аккуратность);
· соответствие выводов полученным результатам (вывод соответствует, вывод не соответствует)
 2.Анкетирование учащихся  с целью  выяснения полезности и   эффективности  предложенного  курса.
ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН
	Название темы 
	Кол-во часов

	Профессия лаборант 
(содержание деятельности, требования к профессии)
	1

	Знакомство с химическим оборудованием
	1

	Способы измерения веществ
	1

	Определение качества молока
	1


Содержание программы
Занятие 1.

Профессия  лаборант.

Содержание деятельности: делает лабораторные  анализы, проводит испытания, измерения, другие виды работ в  научно – исследовательских, технологических учреждениях и на предприятиях при проведении исследований и разработок; участвует в сборе и обработке информации, проводит наблюдения,  обрабатывает  и  оформляет  результаты; следит за исправностью лабораторного оборудования, осуществляет его простую регулировку и наладку.
Профессионально важные качества: концентрация и устойчивость внимания, большой объем долговременной памяти, зрительная память, развитое логическое мышление. 

Медицинские противопоказания: выраженные дефекты зрения, инфекционные заболевания, аллергия на химикаты.
Практическая часть

Тестирование на выявление профессиональных предпочтений на сайте http://www.proforientator.ru/http://dschool3.edusite.ru/profzentr/profindex.html    .
Проводятся тесты на профпригодность:

· концентрация и устойчивость внимания

· долговременная память

· зрительная память

· логическое мышление

· знание химического оборудования 

· обработка и оформление данных

Занятие 2

Знакомство с химическим оборудованием
Учащиеся должны знать: 

· название химической посуды

· названия лабораторного оборудования, приборов
· правила хранения веществ

Учащиеся должны уметь:  

· называть химическую посуду и приборы
· правильно готовить приборы к работе
Занятие 3
         Способы измерения веществ

Учащиеся должны знать: 

                 Названия измерительных приборов  
Учащиеся должны уметь:  

· определять массу, объем, плотность, температуру вещества

· правильно обращаться со спиртовкой

· правильно оформлять и записывать полученные данные
Занятие 4
         Определение качества молока

Учащиеся должны знать: 
· органолептические, физико-химические показатели   молока;

· соответствие молока некоторым  показателям  ГОСТа;

Учащиеся должны уметь:  
· определять отдельные органолептические и физико-химические показатели для разных видов молока (внешний вид, цвет, запах, наличие соды и крахмала);
· делать выводы о качестве молока;

· правильно оформлять результаты опытов и наблюдений;

· работать с учебной литературой.
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